GOSSERBRAU-GRUPPENANGEBOTE

Wabhlen Sie aus unseren beliebten Spezialitaten fur einen besonderen Anlass.

BRADL IN DA REIN ORIGINAL GOSSER-SPARERIBS
Bauernbradl vom Schopf, auf urigen Holzplatten serviert.
Karree und Bauch - auch gesurt, Fleischige Schweinsripperl

Ripperl, verschiedene Knodel, mariniert und knusprig gebraten;
Kartoffel, Stocklkraut, angerichtet mit Braterdapfel,
warmer Krautsalat, Krautsalat, Senf und Kren.

Salat nach Vereinbarung.

ESSEN AUS DEM PFANDL
Kasnock’'n - Nockerl mit Pinzgauer Bierkas
Tiroler Grostl - Bradlstreiferl mit Erdapfel und Spiegelei
Gerostete Knodel - Knddel mit Ei
Blunzengrostl - Blutwurst mit Speck und Erdé&pfel
dazu warmer und kalter Krautsalat

KNODELVARIATIONENs
Innviertler Knodel wie Speckknddel, Grammelknddel, Brat-Fleischknddel.
Welser Knddel mit Blutwurstfiille, Kaspressknddel. Serviert mit Sauerkraut,
warmem Krautsalat oder mit Erd&pfel, dazu Schweinebratensaft.

STEAKS VOM FEINSTEN

Zur Auswahl stehen: Beilagen:

T-BONE STEAK Gebratener Maiskolben, feines Gemiise,
FILETSTEAK gebackener Riesen-Ofenkartoffel,
ENTRECOTE Pommes Frites, Berner Rosti.
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RINDFLEISCHESSEN - NACH GOSSER VARIATION
Zartes heimisches Rindfleisch wie Tafelspitz,
Schermrippe und Huferscherzl im Suppentopf serviert.
Dazu die klassischen Beilagen: Cremespinat, Semmelkren,
Schnittlauchsauce, Erdépfelschmarrn und Apfelkren.
Und zur Suppe GrieRnockerl, Leberknddel und Markknochen.
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