
GÖSSERBRÄU-GRUPPENANGEBOTE
Wählen Sie aus unseren beliebten Spezialitäten für einen besonderen Anlass.

BRADL IN DA REIN ORIGINAL GÖSSER-SPARERIBS
Bauernbradl vom Schopf, auf urigen Holzplatten serviert. 
Karree und Bauch - auch gesurt, Fleischige Schweinsripperl
Ripperl, verschiedene Knödel, mariniert und knusprig gebraten; 
Kartoffel, Stöcklkraut, angerichtet mit Braterdäpfel, 
warmer Krautsalat, Krautsalat, Senf und Kren.
Salat nach Vereinbarung.

ESSEN AUS DEM PFANDL
Kasnock’n - Nockerl mit Pinzgauer Bierkas
Tiroler G’röstl - Bradlstreiferl mit Erdäpfel und Spiegelei
Geröstete Knödel - Knödel mit Ei
Blunzengröstl - Blutwurst mit Speck und Erdäpfel

dazu warmer und kalter Krautsalat 

KNÖDELVARIATIONEN≠
Innviertler Knödel wie Speckknödel, Grammelknödel, Brat-Fleischknödel.

Welser Knödel mit Blutwurstfülle, Kaspressknödel. Serviert mit Sauerkraut, 
warmem Krautsalat oder mit Erdäpfel, dazu Schweinebratensaft.

STEAKS VOM FEINSTEN
Zur Auswahl stehen: Beilagen:
T-BONE STEAK Gebratener Maiskolben, feines Gemüse,
FILETSTEAK gebackener Riesen-Ofenkartoffel,
ENTRECOTE Pommes Frites, Berner Rösti.

RINDFLEISCHESSEN - NACH GÖSSER VARIATION
Zartes heimisches Rindfleisch wie Tafelspitz, 

Schermrippe und Hüferscherzl im Suppentopf serviert.
Dazu die klassischen Beilagen: Cremespinat, Semmelkren, 

Schnittlauchsauce, Erdäpfelschmarrn und Apfelkren.
Und zur Suppe Grießnockerl, Leberknödel und Markknochen.
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